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       LECOQ Clément 
       Nort-sur-Erdre 
       Ferme des Hauts Blés  
       Installation en Mars 2016 
 
Production: 

 45 hectares 
 Plus de 10 variétés de plantes différentes, 
presque toujours en association (Sarrasin/millet, 
blé/fèverole, lentilles/cameline ... etc.) 
 100000 œufs (3 poulaillers de 150 poules en 
rotation) 
 20 tonnes de farines  

 
 
Transformation: 
 7 tonnes de pâtes par an 

Elles sont réalisées en 8 formes différentes 
(Macaronis, Coquillettes, Rigatonis, Fusillis, 
Nouilles plates, Conchiglies, Tagliatelles, 
Lasagnes) et 3 recettes (nature, 100% 
Sarrasin et Petit Epeautre) 

 

 

Clément utilise un mélange population de blés durs anciens : des 
blés Poulard. Ces derniers donnent des pâtes ayant plus de saveurs, 

plus fondantes ainsi qu’un gluten plus digeste. 


